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C U RS O  I N T E R N AC I O NA L  
MANEJO POSTCOSECHA DE  
FRUTAS Y HORTALIZAS 

13 al 19 de agosto de 2015 

PROGRAMA 

Jueves 13 de agosto 

9.30-9.45 Introducción al Curso Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

9.45-10.15 Fuentes  de información relacionadas con postcosecha Pedro Calandra 
Facultad de Ciencias Agronómicas. Universidad 
de Chile 

10.15-11.00 Situación de la industria frutícola en Chile y la Región Marco Schwartz 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

11.00-11.20 Café 

11.20-12.10 
Factores del manejo de precosecha que afectan la calidad 
postcosecha 

Carolina Torres Centro de Pomáceas. Universidad de Talca 

12.10-13.00 Predictores tempranos de calidad en postcosecha Romina Pedreschi 
Escuela de Agronomía. 
Pontificia Universidad Católica de Valparaíso 

13.00-14.15 Almuerzo 

14.15- 15.00 Indicadores de madurez y cosecha Edmundo Mercado Universidad Autónoma de Querétaro, México 

15.00-15.50 Respiración metabólica y etileno Mónika Valdenegro  
CREAS. Universidad Técnica Federico Santa 
María 

15.50- 16.10 Café 

16.10- 18.00 
Práctica sobre indicadores de madurez y cosecha. Laboratorios 
CEPOC 

Daniela Cárdenas, Alejandra Machuca, 
David Vanegas, Andrea Hinojosa, 
Mónica Flores 

CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

Viernes 14 de agosto 

9.00-9.50 Biotecnología y Postcosecha Mauricio González 
Unidad de Postcosecha, la Platina, Centro 
Regional de Investigación INIA 

9.50-10.40 Sistemas de cosecha manuales y mecánicos: frutas y hortalizas Ian Homer 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

10.40-11.00 Café 

11.00-11.50 Maduración, aroma y senescencia  Bruno Defilippi 
Unidad de Postcosecha, la Platina, Centro 
Regional de Investigación INIA 

11.50-12.40 Lavado y desinfección Ana Silveira 
Facultad de Agronomía.  
Universidad de la República, Uruguay 

12.40-14.00 Almuerzo 

14.00-15.00 Alteraciones fitopatológicas en frutas y hortalizas José Luis Henríquez 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

15.00-15.50 Deshidratación y psicometría Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

15.50- 16.10 Café 

16.10- 18.00 
Práctica de lavado y desinfección y alteraciones fisiológicas. 
Lugar CEPOC 

Daniela Cárdenas, Alejandra Machuca, 
David Vanegas, Andrea Hinojosa. José 
Luis Henríquez, Mónica Flores 

CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 



Lunes 17 de agosto 

9.00-9.50 Instalaciones frigoríficas Ismael Oviedo y Giancarlo Baghetti PROFRIO 

9.50-10.40 Enfriamiento Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

10.40-11.00 Café 

11.00-11.50 Diseño de centrales hortofrutícolas Ismael Oviedo y Giancarlo Baghetti PROFRIO 

11.50-12.40 Diseño de cajas y envases Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

13.00-14.00 Almuerzo 

14.00- 14.50 Atmósfera controlada Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

15.00-18.00 Visita a terreno 

Martes 18 de agosto 

9.00-9.50 Atmósfera modificada Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

9.50-10.40 Transporte marítimo Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

10.40-11.00 Café 

11.00-11.50 Transporte terrestre y aéreo Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

11.50-12.40 Control de calidad Fernando Irarrázaval DECOFRUT 

12.40-14.00 Almuerzo 

14.00- 14.50 Certificación y BPA Javiera Maurens GESEX 

14.50-15.40 Manejo postcosecha de frutas de carozo Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

15.40-16.00 Café 

16.00-16.50 Manejo postcosecha de arándanos y otros berries Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

16.50-17.40 Manejo postcosecha de uva Luis Luchsinger 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

17.40-19.30 Coctel 

Miércoles 19 de agosto 

9.00-9.50 Manejo postcosecha de cereza Juan Pablo Zoffoli 
Facultad de Agronomía e Ingeniería Forestal. 
Pontificia Universidad Católica de Chile 

9.50-10.40 Manejo postcosecha de cítricos y palta Juan Enrique Ortuzar  AGRICOM 

10.40-11.00 Café 

11.00-11.50 Manejo postcosecha de pomáceas Claudia Moggia 
Facultad de Ciencias Agrarias. Universidad de 
Talca 

11.50-12.40 Manejo postcosecha de hortalizas de hoja y frutos Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

12.40-14.00 Almuerzo 

14.00- 14.40 Manejo postcosecha de raíces y bulbos Ana Silveira 
Facultad de Agronomía.  
Universidad de la República, Uruguay 

14.40-15.20 
Frutas y hortalizas mínimamente procesados en fresco o de IV 
gama 

Víctor Escalona 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

15.20-16.00 Valor nutritivo de las frutas y hortalizas Andrés Bustamante 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

16.00-16.20 Café 

16.20-17.00 Pérdidas y desechos en futas y hortalizas Antonio Lizana 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

17.00-17.50 Comercialización de frutas y hortalizas de exportación Marcos Mora 
CEPOC. Facultad de Ciencias Agronómicas. 
Universidad de Chile 

17.50-18.30 Entrega de certificados 

Lugar 
Santa Rosa 11315, La Pintana, Santiago. Facultad de Ciencias Agronómicas, Universidad 
de Chile, Centro de Estudios Postcosecha (CEPOC, www.cepoc.cl) 
Contacto 
Teléfonos +562 - 2978.5716 / correo. prodag@uchile.cl  
Teléfonos +562 – 29785823 / correo: dcardenas@uchile.cl 


